Vo¢ni Kolac¢ Recept

Autor:Tereza Alabanda,The Pastry Maestra
Vrijeme pripreme : 25 minuta

Vrijeme pecenja : 35 minuta

Spremno za 60 minuta

Razina : Pocéetnik

Sastojci:

« Maslac 125¢g

« Seéer 50g

« Demerara Secer 30g

« Tamni muscovado Secer 30g

« Naribana korica jedne narance
« Jaja 100g (2 jaja srednje veli¢ine)
« Glatko brasno 100g

. Bademovo brasno 50g

« Prasak za pecivo 5g

« Grozdice 60g

« Rum 30g

« Suhe marelice 50g

. Kandirana korica narance 50g
. Kandirane tresnje 100g

« Rum za premazivanje

« DzZem od marelica 150g



Upute

1. Namocite grozdice u rumu, ako je moguce preko noci.

2. Miksajte maslac, Secer, demerara Sec¢er, muscovado Secer i koricu narancée dok ne
dobijete kremastu smjesu.

3. Postupno dodajte jaja i miksajte dok smjesa ne postane jednolika.

4. UmijeSajte prosijano brasno, bademovo brasno i prasak za pecivo silikonskom
Spatulom, pa na kraju dodajte suho i kandirano voce.

5. Smjesom napunite dva kalupa dimenzija 15cm x 9cm.

6. Pecite na 160°C otprilike 35 minuta, dok ne potamni i tester za kolac ili ¢ackalica
ne izade suha nakon §to je ubodete u kolac.

7. Premarzite cijeli kola¢ rumom.

8. Zagrijte dZem od marelica sa juSnom zlicom vruée vode. Premazite kola¢ toplim

dZemom dok je jos vru¢ i dekorirajte ga bademima i suhim i kandiranim voéem.
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