Krema Chantilly Recept

Autor:Tereza Alabanda,The Pastry Maestra
Vrijeme pripreme : 10 minuta

Vrijeme kuhanja : 0 minuta

Spremno za 10 minuta

Razina : Pocéetnik

Sastojci:

« Slatko vrhnje 300g
« Seéer u prahu 30g

« Vanilija u prahu po zelji

Upute

1. Stavite hladno vrhnje, Se¢er u prahu i vaniliju u hladnu zdjelu. Istucite pjenjacom
dok ne dobijete mekano tuceno vrhnje.

2. Stavite slatko vrhnje, Seter u prahu i vaniliju u posudu samostojeceg miksera.
Miksajte pjenjacom dok vrhnje ne bude mekano tuceno.

3. Koristite sifon. Napunite ga mjeSavinom slatkog vrhnja, Seera u prahu i vanilijje.

Stavite patronu s dusikovim oksidom, protresite i stisnite rucicu!
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