Marcipan u Cokoladi Recept

Autor:Tereza Alabanda,The Pastry Maestra
Vrijeme pripreme : 15 minuta

Vrijeme pecenja : 0 minuta

Spremno za 15 minuta

Razina : Pocéetnik

Sastojci:

. Bademovo brasno 100g
« Seéer u prahu 100g

. Voda 20g

« Kristal Secer 20g

« Mlijec¢na cokolada 150g

« Sarene mrvice

Upute

1. Pomijesajte vodu i kristal Secer u zdjelici i zagrijte u mikrovalnoj pe¢nici dok
smjesa ne prokljuca i Secer se ne otopi. Ostavite sirup da se ohladi.

2. Stavite bademovo brasno, Secer u prahu i ohladeni sirup u posudu elektriéne
sjeckalice. Pulsirajte dok se sastojci ne izmijeSaju.

3. Prebacite smjesu na radnu povrsSinu i izmijesite je dok ne postane homogena. Ako
se previse lijepi, dodajte Sec¢era u prahu.

4. Cvrsto zamotajte u prozirnu foliju i spremite u hladnjak.

5. Razvaljajte marcipan na debljinu od 5mm i izrezite kvadrate veli¢ine 3cm x 3cm.

6. Umocite svaki komad marcipana u temperiranu mlije¢nu ¢okoladu ili u otopljene

candy melts i pospite ih Sarenim mrvicama.
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